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Laboratorio di preparazioni alimentari - prof. Maria Alfa 

 
Legislazione alimentare.  
Igiene dei locali adibiti alle preparazioni degli alimenti.  
Il rischio alimentare. 
I microrganismi nella preparazione alimentare. 
Carne e preparati. 
Pesce e preparati. 
Uova e preparati. 
I gelificanti. 
Le  salse. 
Gli abbinamenti alimentari. 
 
 
 
Testo: Appunti di lezione. 


