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1) Cenni di organografia e fisiologia delle principali specie arboree da frutto
- Radice, tronco, branche e rami, germogli, gemme, foglie, infiorescenze e fiore, frutto e semi
- Formazioni fruttifere
- Ciclo biologico vitale
- Ciclo annuale vegetativo e riproduttivo
- Relazione tra fotosintesi, traspirazione e respirazione

2) Principali fattori che influenzano la qualita in frutticoltura
- Vocazionalita ambientale
» Fattori climatici
* Terreno
- Scelta del portinnesto e della cultivar
» Miglioramento genetico
- Impianto del frutteto
» Distanze e sesti di impianto
- Fertilizzazione
- lrrigazione
- Gestione del suolo
- Forme di allevamento
- Potatura
- Difesa delle colture
- Epoca di raccolta
* Indici di maturazione

3) Tecniche e modalita di conservazione della frutta nel post-raccolta

- Lavalutazione della qualita dei frutti
*Analisi chimico-fisica e Strumenti di misura

- Applicazione delle principali tecniche di conservazione dei prodotti frutticoli
* Pre-refrigerazione e Frigoconservazione
» Atmosfera controllata e modificata
* Presenza di Etilene
* Packaging

4) 1 marchi di tutela e la certificazione di qualita
- DOP, DOCG, DOC, IGP, STG, IGT
- Marchio biologico
- Certificazioni ISO
- Global Gap
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