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Programma:
Aspetti compositivi ed effetti salutistici dell’uva e del vino; elementi minerali ( Mg2+, K+, Ca2+, Cl-, SO4= ) - pH del vino, acidità fissa e volatile - il metanolo – anidride solforosa: limiti di legge ed effetti - l’alcool etilico nelle bevande alcoliche – il tasso alcolimetrico nel sangue – classificazione dei polifenoli - dosaggio della frazione polifenolica dei vini mediante sistemi di cromatografia in fase liquida accoppiata alla spettrometria di massa- valutazione dell’introduzione della dieta mediterranea di antiossidanti attraverso il consumo moderato di vino – gli antociani : classificazione, tenore nel vino e confronto con altri prodotti alimentari – determinazione del trans e cis resveratrolo nei vini e dei rispettivi glucosidi – effetti salutistici dei polifenoli- il paradosso francese.
I metalli nel vino : aspetti analitici e tossicologici; presenza del rame, ca                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           sse rameica, cadmio, piombo, zinco, nichel e arsenico nel vino; tenore di Zn e Mn nelle uve e nel vino in funzione dei trattamenti fitosanitari; normative vigenti sul tenore dei metalli nei vini; dosaggio per cronopotenziometria in stripping derivativa dei metalli nel vino- dosaggi di cloruri e solfati: limiti di legge nei vini.
Presenza di ocratossina nei vini e aspetti analitici e tossicologici.

Presenza di ammine biogene nei vini e aspetti analitici e tossicologici.

I prodotti fitosanitari : classificazione (organoclorici– fosforoganici– carbammati- ditiocarbammati ) e normative nazionali-dosaggio per gascromatografia con rivelatori selettivi : NPD - FPD – ECD – metodo di Luck per la preparazione dei campioni – prove di recupero – la presenza dei residui di prodotti fitosanitari nelle uve e nei vini  dosaggio del Quinoxyfen.
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