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PRODUZIONE DEL LATTE

Produzione latte bovino: patrimonio bovini e principali razze. Composizione chimica
del latte. Le proteine del latte. Proprieta fisico-chimiche del latte. Fattori genetici e
produzione del latte. Fattori fisiologici e produzione del latte. Fattori patologici e
produzione del latte. Fattori alimentari e produzione del latte. Fattori zootecnici e
produzione del latte. Igiene ambientale e produzione del latte. Normative sulla
produzione del latte. Pagamento latte e qualita.

Produzione latte ovino e caprino: allevamento pecora e capra da latte e studio delle
principali razze. Produzione e qualita del latte.

PRODUZIONE DELLLA CARNE BOVINA , OVINA E CAPRINA .

Produzione della carne bovina: tecniche di allevamento dei bovini di razze da carne.
Caratteristiche di carcassa e qualita della carne nelle diverse categorie.

Produzione della carne ovina e caprina: tecniche di allevamento degli ovini e caprini.
Produzione dell’agnello e capretto da latte. Produzione dello agnellone leggero e
pesante. Produzione del castrato. Caratteristiche delle carcasse e della carne delle
diverse categorie di animali da macello.

ALLEVAMENTO DEI SUINI

Allevamento dei suini in svezzamento, delle scrofette da rimonta, dei verri, delle
scrofe in gestazione e in lattazione. Allevamento dei suini per la produzione della
carne. Caratteristiche delle carcasse. Qualita della carne.

PRINCIPALI PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE CON MARCHI DOP e IGP
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